
 

             

期間：2026 年 5 月 7 日（木）～ 2026 年 7 月 8 日（水） 

7th May. 2026 – 8th Jul. 2026 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※表示料金には消費税が含まれております。別途会計時にサービス料（13％）を加算させ

ていただきます。 

※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

*All prices include consumption tax, and subject to 13% service charge. 

*Please be advised that menu is subject to change on availability.   



  

Smal l  Bites ［ おつまみ ］  

Nuts and Cheese Platter 

ナッツとチーズの盛合せ ￥2,300 

French Fries 

フライドポテト ￥1,600 

Dried Fruits and Chocolate 

チョコレートとドライフルーツの盛合せ ￥2,000 

Appetizer  ［ 前 菜 ］  

Smoked Salmon with Salad 

スモークサーモン サラダ添え ￥2,400 

Fried Chicken 

フライドチキン ￥1,700 

Spanish-Style Garlic Shrimp and Scallop 

海老と帆立のアヒージョ ￥2,400 

Fresh Ham with Fruits 

生ハムのフルーツ添え ￥3,200 

Salad ［ サラダ ］  

Soup ［ スープ ］  

Caesar Salad 

ロメインレタスのシーザーサラダ ￥2,300 

Shrimp Salad 

小海老のサラダ仕立て ￥2,200 

New England Clam Chowder 

クラムチャウダー ￥1,600 

French Onion Soup 

オニオングラタンスープ ￥1,800 
＊ご提供まで約 15 分ほどお時間を頂戴しております。 

＊ It usually takes about 15min to cook. 



  

＊表記料金には、消費税が含まれております。別途13％のサービス料を加算させていただきます。 ＊写真はイメージです。 

＊Prices includes consumption tax. An additional 13% will be added for service charge. 

＊Actual presentation may differ from what you see in the photos. 

フライドチキン 

Fried Chicken 

海老と帆立のアヒージョ 

Spanish-Style Garlic Shrimp and Scallop 

生ハムのフルーツ添え Fresh Ham with Fruits 

ロメインレタスのシーザーサラダ 

Caesar Salad 

小海老のサラダ仕立て 

Shrimp Salad 



 

Sandwich ［ サ ン ド ウ ィ ッ チ ］  

B.L.T Sandwich （Bacon,Lettuce,Tomato） 

BLT サンドウィッチ （ベーコン、レタス、トマト）  ￥2,９00 

Fish & Meat ［ 魚 と 肉 料 理 ］  

Spaghetti Bolognese 

ボロネーゼソースのスパゲッティ ￥2,700 

Pizza Margherita 

ピザ マルゲリータ ￥2,900 

Lasagne 

ラザーニア ￥2,800 

Bread ［ パ ン ］  

Sautéed Salmon, Sorrel and Cream Sauce 

サーモンソテー オゼイユのクリームソース ￥3,300 

Beef Stroganoff with Butter Rice 

ビーフストロガノフ バターライス添え ￥3,300 

Wiener Schnitzel 

ウィーン風 仔牛のカツレツ ￥3,600 

Pork Cutlet Bowl “Momiji Style” 

国産黒豚ヒレカツ丼 もみじスタイル ￥2,600 

Assorted Sandwich （Tuna, Ham and cheese, Tomato, Cucumbe） 

ミックスサンドウィッチ （ ツナ・ ハ ム チ ー ズ・ トマ ト・ きゅ う り ）  ￥2,400 

Pasta & Pizza ［ パ ス タ ＆ ピ ザ ］  

Vegetable Tomato Sauce Spaghetti 

野菜のトマトソーススパゲッティ ￥2,500 

＊ご提供まで約 20 分ほどお時間を頂戴しております。 

＊ It usually takes about 20min to cook. 

Bread 

ブレッド ￥600 



  

＊表記料金には、消費税が含まれております。別途13％のサービス料を加算させていただきます。 ＊写真はイメージです。 

＊Prices includes consumption tax. An additional 13% will be added for service charge. 

＊Actual presentation may differ from what you see in the photos. 

サーモンソテー オゼイユのクリームソース 

Sautéed Salmon, Sorrel and Cream Sauce 

ラザーニア 

Lasagne 

BLT サンドウィッチ B.L.T Sandwich 

ビーフストロガノフ バターライス添え 

Beef Stroganoff with Butter Rice 

ウィーン風 仔牛のカツレツ 

Wiener Schnitzel 



  

Beef lo in ［牛 ロース ］  

Spaghetti with Whitebait,Kale and Bacon 

しらすとケールのベーコン入りスパゲッティ    

Set+Drink 
セット + ドリンク  

Set 

セット 

Single item 

単品  

 

Omi Beef Sirloin with Mustard Sauce 

近江牛のサーロイン ムータルドソース 

 

＊セットには「生ハムのサラダ仕立て」が付きます。 

＊“Salad with Dry-Cured Ham”is included in the Set. 

おすすめメニュー 

R e c o m m e n d e d  M e n u 

 
￥4,800 / ￥4,400 

 

￥3,800 / ￥3,400 

 

￥2,800 

 会員価格  

宿泊優待  

 

Spaghett i  ［ ス パゲ テ ィ ］  

Set+Drink 
セット + ドリンク  

Set 

セット 

Single item 

単品  

 ＊パンが付きます。 ＊セットには「生ハムのサラダ仕立て」が付きます。 

＊Bread is included. ＊“Salad with Dry-Cured Ham”is included in the Set. 

 
￥6,500 / ￥5,890 

 

￥5,500 / ￥4,890 

 

￥4,500 

宿泊優待  

会員価格  

宿泊優待  

 



 

Drink Combo ［ ド リ ン ク セ ッ ト ］  

Smoked Salmon and Guacamole Panini 

スモークサーモンとワカモレのパニーニ  

Drink Combo 
ドリンクセット  

＊会員価格を適応の場合は、その他割引と併用はいたしかねます。 

＊1名さまのご入会につき、最大 4名まで会員さま料金でご用意いたします。 

 
￥3,600 / ￥2,900 

会員価格 

会員優待メニュー 

Seibu Prince Global Rewards(SEIBU PRINCE CLUB)  

Single item 
単品  ￥2,600 / ￥1,900 

Blended Coffee 

Weak Coffee 

Iced Coffee 

Café au lait 

Iced Café au lait 

Cappuccino 

Espresso 

Hot Tea 

Iced Tea 

ブレンドコーヒー 

アメリカンコーヒー 

アイスコーヒー 

カフェオレ 

アイスカフェオレ 

カプチーノ 

エスプレッソ 

紅茶 

アイスティー 

＊表記料金には、消費税が含まれております。別途13％のサービス料を加算させていただきます。 ＊写真はイメージです。 

＊Prices includes consumption tax. An additional 13% will be added for service charge. 

＊Actual presentation may differ from what you see in the photos. 

下から ドリンクをお選びください   Choose your drink below 

Exclusive Offer 



 

Tokyo Produceｄ Hａｍｂｕｒｇｅｒ Ｓｔｅａｋ  

Japanese style grated radish sauce  

東 京 ビーフのハンバーグ  和 風 おろしソース   

パン  または  ライス  Br ead  o r  r i c e  

一口ごとに肉汁が溢れる、東京ビーフを贅沢に使用したハンバーグ。 
＊ご提供までに少々お時間を頂戴しております。 

 

 

 
￥3,800 / ￥3,500 

会員価格  

宿泊優待  

 

＊表記料金には、消費税が含まれております。別途13％のサービス料を加算させていただきます。 ＊写真はイメージです。 

＊Prices includes consumption tax. An additional 13% will be added for service charge.  

＊Actual presentation may differ from what you see in the photos. 

￥2,900 / ￥2,700 

会員価格 

ポルチーニ入りきのこのクリームスパゲティ 

トリュフを添えて 

Creamy Mushroom Spaghetti with Porcini and Truffle 

おすすめメニュー 

Chef ’s  r e c o m m e n d a t i o n s 
 

おすすめドリンク  

R e c o m m e n d e d  D r i n k 

Strawberry Matcha Ice Latte 

ストロベリー抹 茶 アイスラテ  

程よい酸味と抹茶のほろ苦さを愉しむ初夏におすすめの 1 杯です。 
※提供までに少々お時間を頂戴しております。 
 

￥1,800 



 

Dessert  ［ デ ザー ト ］  

Crème brûlée 

クレームブリュレ ￥2,500 

Ice Cream with Fruits 

アイスクリーム フルーツ添え ￥1,800 

Pudding a la mode 

プリンアラモード ￥2,500 
※ご提供までにお時間を頂戴しております。ご了承くださいませ。 

Choose your flavor from vanilla or Matcha（Green tea） 

バニラまたは抹茶よりお選びください。  

Sherbet with Fruits 

シャーベット フルーツ添え ￥1,800 
Choose your flavor pear or yuzu 

洋なしまたは柚子よりお選びください。  

＊表記料金には、消費税が含まれております。別途13％のサービス料を加算させていただきます。 ＊写真はイメージです。 

＊Prices includes consumption tax. An additional 13% will be added for service charge. 

＊Actual presentation may differ from what you see in the photos. 

プリンアラモード 

Pudding a la mode 

クレームブリュレ 

Crème brûlée 



 

 

 
Cake 

［ ケ ーキ ］  

Sumo Citrus Tart 
デコポンのタルト     

Strawberry Sponge Cake 

いちごのショートケーキ  

Pistachio Ｃｈｅｅｓｅ Cake 

フロマージュ ピスタチオ 

Mont Blanc 

モンブラン 

Ｃｈｏｃｏｌａｔｅ Orange Cake 

ショコラオランジュ  

＊アルコールを使用しています。 

 

ケーキセット  

Cake Set 

￥2,300 
ケーキ各種 ￥1,000 

Coffee or Tea and the Cake of your Choice 
コーヒー、紅茶よりお選びください。 

ケーキセット  
 (ケーキ＋ コーヒー o r 紅 茶 )  

 

￥2,500 

単品価格￥1,300 

爽 やかな酸 味 と濃 厚 な甘 みが  

調 和 する上 品 な味 わいのタルト  

 



 

White wine ［ 白 ワ イ ン ］  

￥2,500 

￥15,000 

ソムリエおすすめワイン  

Sommelier Recommendations 

Champagne ［ シ ャ ン パ ー ニ ュ ］  

Laurent-Perrier La Cuvée [France] 

ローラン ペリエ ラ キュヴェ 

グラス 

ボトル 

￥2,100 

￥12,000 

Castelli Estate Chardonnay [Australia] 

カステリ エステート シャルドネ 

 グラス 

ボトル 

Chablis Premier Cru Mont de Milieu [France] 

シャブリ プルミエ クリュ モン ド ミリュー 
￥13,000 ボトル 

Red wine ［ 赤 ワ イ ン ］  

￥2,100 

￥12,000 

Valravn Sonoma County Cabernet Sauvignon [America ] 

ヴァルレイヴン ソノマ カウンティ 

カベルネ ソーヴィニヨン 

グラス 

ボトル 

Pinot Noir Terra Quartar [Germany] 

ピノ・ノワール テラ・クアーティア 

￥13,000 ボトル 



 

Standard Cockta i l  ［ ス タ ン ダ ー ド カ ク テ ル ］  

ジントニック  Gin and Tonic ￥1,700 

生ビール アサヒ スーパードライ ￥1,600 

Draft Beer Asahi Super Dry 

＊表記料金には、消費税が含まれております。別途13％のサービス料を加算させていただきます。 ＊写真はイメージです。 

＊Prices includes consumption tax. An additional 13% will be added for service charge. 

＊Actual presentation may differ from what you see in the photos. 

カシスオレンジ／ソーダ Cassis Orange  o r  Soda ￥1,700 

カンパリオレンジ／ソーダ Campari Orange  o r  Soda \1,700 

Beer ［ ビ ー ル ］  

瓶ビール Bottled Beer ￥1,400 

Whisky ［ ウ イ ス キ ー ］  

サントリーワールドウイスキー碧  ￥2,000 

Suntory World Whiskey AO 

シーバスリーガル ミズナラ ￥1,700 

Chivas Regal MIZUNARA 

シングルモルト余市  Single Malt“Yoichi” ￥2,400 

メーカーズマーク Maker's Mark ￥1,700 

響  HIBIKI ￥3,800 

ジャックダニエル Jack Daniel ￥1,700 

山崎 YAMAZAKI ￥2,900 



 

Tea Select ion  ［ テ ィ ー セ レ ク シ ョ ン ］  

ダージリン Darjeeling ￥1,500 

適度な渋みとマスカルフレーバーが特徴、ストレートティーにおすすめ  

紅茶  

B l a c k  T e a 

アッサム Assam ￥1,500 

甘く柔らかな香りとリッチなテイスト、ミルクティーにおすすめ  

ディンブラ Dimbula ￥1,500 

しっかりとしたコクと適度な渋み、レモン・ミルクともに相性がよい  

アイスティー Iced Tea ￥1,500 

ベルガモットの香りが特徴のアールグレイを使用したアイスティー  

ロイヤルミルクティー Rich Milk Tea ￥1,750 

ミルクで茶葉を煮立て、紅茶の香りを引き出した濃厚な味わい  



 

もみじおすすめフレーバーティー Momiji’s Tea ￥1,500 

もみじおすすめの季節限定のフレーバーティー  

＊銘柄はスタッフへご確認ください 

デカフェ アールグレイ Decaf Earl Grey ￥1,400 

特殊な技術でカフェイン成分を弱めたアールグレイ  

フレーバーティー  

F l a v o r e d T e a 

アールグレイ Earl Grey ￥1,500 

落ち着きのあるベルガモットの香り、ミルクティーにもおすすめ  

ピーチティー Peach Tea ￥1,500 

風味豊かな桃のみずみずしさをお楽しみください  

ハーブティー  

H e r b  T e a 

カモミールミックス Camomile Mix ￥1,600 

個性的で魅力的な香りのカモミールにオレンジなどをブレンド  

ローズヒップティー Rose hip Tea ￥1,600 

ほのかな酸味と柔らかい口当たりのハーブティー  

花語り Hana-Gatari ￥1,400 

すっきりとリフレッシュできるオリジナルブレンドのハーブティー  レモンマートル・ミントなど 

花笑み Hana-Emi ￥1,400 

オリジナルブレンドの甘酸っぱいハーブティー、ハイビスカス・カシス・クランベリーなど  

ロー  カフェインティー  

L o w  C a f f e i n e  T e a 

デカフェ アップルティー Decaf Apple Tea ￥1,400 

心地よいリンゴの香り、カフェインを弱めたハーブティー  

日本茶  

J a p a n e s e T e a 

煎茶 Green Tea ￥1,250 

深蒸し茶のまろやかさとほのかな渋みのある煎茶  

＊表記料金には、消費税が含まれております。別途13％のサービス料を加算させていただきます。 ＊写真はイメージです。 

＊Prices includes consumption tax. An additional 13% will be added for service charge. 

＊Actual presentation may differ from what you see in the photos. 



 

シグネチャー  

S i g n a t u r e 

＊表記料金には、消費税が含まれております。別途13％のサービス料を加算させていただきます。 ＊写真はイメージです。 

＊Prices includes consumption tax. An additional 13% will be added for service charge. 

＊Actual presentation may differ from what you see in the photos. 

Coffee Select ion  ［ コ ー ヒ ー セ レ ク シ ョ ン ］  

“ミカフェート”は、すべてのコーヒーをおいしくしたいという願いを持って、 

コーヒーハンター川島良彰が 2008 年に設立。ミカフェートのコーヒーは、 

フルーティーで柔らかな酸味、心地よい芳醇なコーヒーの香りに包まれる、上質な一杯です。 

Siphon Coffee 

サイフォンコーヒー  
ミカフェートのトップブランド、グアテマラ・グランクリュをサイフォンで 

￥2,700 

Iced Coffee 

アイスコーヒー  
ミカフェート コロンビアブレンド、フルーティーで柔らかな酸味 

￥1,400 

Iced Coffee Float 

コーヒーフロート  
コロンビアブレンドのコーヒーをシェイクし、バニラアイスをトッピング 

￥1,750 

Iced Café au lait 

アイス カフェ オレ  
ミカフェート コロンビアブレンドで作る、まろやかなアイスカフェオレ 

￥1,500 



 

バリエーション  

V a r i a t i o n 

Soft Drink ［ ソ フ ト ド リ ン ク ］  

Suntory All Free（Alcohol Free Beer Taste Drink） 

サントリー オールフリー ノンアルコールビールテイスト飲料 ￥1,200 

ブレンドコーヒー 

アメリカンコーヒー 

カフェオレ 

カプチーノ 

エスプレッソ 

ココア 

アイスココア 

Blended Coffee 

Weak Coffee 

Café au lait 

Cappuccino 

Espresso 

Cocoa 

Iced Cocoa 

￥1,400 

￥1,400 

￥1,450 

￥1,450 

￥1,450 

￥1,450 

￥1,450 

 

Coca Cola／Coca Cola Zero 

コカコーラ／コカコーラゼロ  ￥950 

Ginger Ale 

ジンジャエール  ￥950 

Melon Cream Soda 

メロンクリームソーダ  ￥1,200 

Cranberry Drink 

クランベリードリンク  ￥1,100 

Peach Drink 

ピーチドリンク  ￥1,100 

Orange Juice 

オレンジジュース  ￥1,100 

Grape Fruits Juice 

グレープフルーツジュース  ￥1,100 

Tomato Juice 

トマトジュース  ￥1,100 

Acqua Panna 

アクアパンナ  ￥900 

Perrier 

ペリエ  ￥900 

Mango Squash 

マンゴースカッシュ  ￥1,100 


