


高さ 9ｍのパノラミックウィンドウに広がる雄大な浅間山の風景を一望できる
「ダイニング ブルーム」

信州の環境と風土が生み出す素材を組み合わせた料理をお楽しみください。

1名さま￥8,800

Saveur [ サヴール ]
Le Produit ～素材～ 季節の冷製オードヴル/ Le Poisson ～お魚料理～ 本日のお魚料理 / 

Le Bœuf ～牛肉～ 牛フィレ肉のポアレ 赤ワインソース / 
Le Dessert ～デザート～シェフ特製デザート/ ホームメイドパン/ コーヒー

※グループランチをご利用の際は、8~80 名さまであらかじめご予約ください。ご利用人数、ご予算により別メニューもご用意しております。
※人数の変更はご利用前日 3:00P.M. までとさせていただきます。※料金には 1名さまの昼食代、サービス料・消費税が含まれております。
※メニュー変更希望の場合は、ご予約の際にお申し出ください。※食材によるアレルギーがあるお客さまはあらかじめ係へお申し出ください。
※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。※写真はイメージです。

1名さま￥6,800

Produit [ プロデュイ ]
La Salade ～サラダ～

牛タングリルと季節野菜のサラダ仕立て

La Soupe ～スープ～
本日のスープと魚介のラビオリ仕立て

Le Porc ～豚～
豚ロースのグリル 白ワインソース
Le Dessert ～デザート～

シェフ特製デザート
ホームメイドパン
コーヒー

1名さま￥4,800

Frais [ フレー ]
La Salade ～サラダ～

信州サーモンと季節野菜のサラダ仕立て

La Soupe ～スープ～
本日のスープ

Le Poulet ～国産鶏～
国産鶏のコンフィ マデラソース
Le Dessert ～デザート～

季節のデザート
ホームメイドパン
コーヒー


