
P e t i t s  F o u r s

プティフール

S a v o r y

セイボリー

Mango Cake

マンゴーケーキ
濃厚なマンゴームースに

透明感のあるマンゴーゼリーを重ねた

トロピカルケーキ。

Orange Macaron

オレンジのマカロン
コクのあるマスカルポーネクリームを
あしらったオレンジマカロン。

Orange Financier

オレンジのフィナンシェ
ホワイトチョコレートガナッシュを合わせた、
オレンジ香る芳醇なフィナンシェ。

Cookie Sandwich Shell

クッキーサンドシェル
貝殻に見立てたクッキーに

白餡とホイップクリームを合わせた
やさしく上品な味わい。

Striped Jack Tartare

シマアジのタルタル
シマアジのタルタルに、

澄んだコンソメジュレを添えた

涼やかな夏の一品。

Corn Tart

トウモロコシのタルト
甘みのあるトウモロコシを香ばしく炙り、

チーズと合わせたタルトレット。

Ratatouille Tart

ラタトゥイユのタルト
夏野菜の旨味を凝縮し、

ピュレに仕上げた爽やかな味わい。

Vanilla Coconut Mousse

バニラとココナッツのムース
なめらかなバニラムースに

爽やかなパイナップルのジュレを閉じ込め、
香り豊かなココナッツを添えました。

Sunflower Vol-Au-Vent

向日葵のボローバン
和三盆のフランを詰めたパイの上に、
向日葵を模したバタークリームをのせて。

Roche Coco

ロッシェココ
ココナッツの香ばしさと、

ザクザクとした食感が楽しめる一品。
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