
🔸

春のイタリアンコース

春のイタリアンコース（フルコース）Full Course      ¥8,000

魚メイン春のイタリアンコース Fish Main Course    ¥6,500

肉メイン春のイタリアンコース Meat Main Course   ¥7,000

--------------------- --------- -------- -------- --------- -----------------------

--------------- ------ ------ ---------------

桜鯛のカルパッチョ

Carpaccio of Sakura Sea Bream

桜海老とタケノコ クレソンのペペロンチーノ スパゲッティ

Spaghetti Peperoncino with Sakura Shrimp, Bamboo Shoots and Watercress

鰆のソテー サルサヴェルデ

Pan-Seared Spanish Mackerel with Salsa Verde

国産牛サーロインのグリル 春野菜 バルサミコソース

Grilled Japnanese Beef Sirloin, Seasonal Spring Vegetables, Balsamic Sauce

ストロベリーカッサータ ベリー添え ピスタチオソース

Strawberry Cassata with Mixed Berries and Pistachio Sauce

コーヒー又は紅茶

Coffee or Tea

ディナーコース

ディナー Dinner 5:30 P.M. – 8:00 P.M.

--------------- ------ ------ ---------------

--------------- ------ ------ ---------------

本日の前菜 Appetizer of the day

選べるパスタ (アラカルトメニュの中から一品チョイス)

Choice of Pasta (Select One from the A La Carte Menu)

メイン料理 Main Dish

デザート Dessert

コーヒー又は紅茶 Coffee or Tea

スープ追加 Addittional Soup     ¥600

１名様料金
Price Per Person

¥6,500

ディナー Dinner 5:30 P.M. – 8:00 P.M.

Cena Cousre

-----Spring Italian Cousre-----
(2026年03月01日～ 2026年05月31日)


