
和牛すき焼き御膳 ￥5,000
旅の思い出に華を添える、特別な御膳をお楽しみいただけます。

お造り二点盛り/ 和牛すき焼き鍋 
野菜（白菜・長葱・春菊・椎茸・人参・榎木）
しらたき/ 豆腐/ 温度玉子
白飯 /
香の物/赤出汁

※和牛すき焼き御膳は最大 45 名さまでご利用いただけます。 

うな重　 ￥4,000
旅を贅沢に彩る、ふっくら香るうな重はいかがでしょうか。

小鉢 /
うな重/
香の物
/
赤出汁
/
甘味

お造り三点盛り/川越三元豚の角煮 
鰻の蒲焼き/海老団子と野菜の天婦羅(河越抹茶塩)
彩たまごの玉〆/白飯 
狭山茶そば/狭山茶ようかん 

※蔵の街弁当には、お造り三点盛りと狭山茶ようかんは付いておりません。

グループランチのご案内

ご利用人数に合わせて会場をご提案させていただきます。お問合せください。

蔵の街弁当 　　  ￥3,500

時の鐘弁当　　   ￥4,000
 お造り
甘味付き

埼玉県の馴染み深い食材を使用した御膳です。

※一部除外日がございます。詳しくは係までお問合せください。 
※料金には、サービス料(13%)、消費税が含まれております。※仕入れの状況により、食材･メニューに変更がある場合がございます。 ※お車を運転される方へのお酒類の提供はお断りし
ます。※写真はイメージです。 ※当社のレストラン、宴会場における食物アレルギー対応につきましては、８品目（えび、かに、くるみ、小麦、そ ば、卵、乳、落花生）のみとさせて
いただきます。８品目の対応をご希望のお客さまは、事前にお申し出ください。※お客さまの安全を最優先とさせていただくため、８品目以外の対応はいたしかね ます。※１～４の内容
をご承知のうえ、お客さまによるご判断でご利用をお願いいたします。１．当社ではすべての飲食物を同一環境で取り扱うため、使用原材料以外のアレルゲンの微量混入を完 全に防止す
る事ができません。２．当社のアレルゲン情報は、使用原材料及び製造会社等からの原材料情報（食品表示）を基にご案内いたします。３．お客さまへ安全なお料理・お飲みものの提供
が困難な場合には、ご利用をお断りさせていただく場合がございます。４．一部アレルギー対応できない店舗がございます。

TELお問合せ
ご予約 049 - 2 2 7 - 1 1 0 3 レストラン予約係

10:30A.M. ～
6:00P.M.

〒350-8501埼玉県川越市新富町1-22

川越プリンスホテル

2026年4月1日(水)～2027年3月31日(水)
時間：11:30A.M.～3:00P.M.(L.O.2:30P.M.）  人数：2名さまより　※貸切専用レストラン  オークは6～40名さま
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