
- Dinner Course -
Sparkle
スパークル

MENU

Amuse Bouche
アミューズ・ブーシュ

Scallop Tartare Style, Corn Potage and Champagne jelly
帆立貝のタルタル仕立て

とうもろこしのポタージュとシャンパーニュのジュレを合わせて

Recommended Fresh Fish Chef's inspiration
おすすめ鮮魚シェフの閃きで

Grilled Domestic Beef Loin,
Green Chili Peppers Condiment Red Wine and Red Onion

国産牛サーロインのグリル

ギンディージャのコンディメント 赤ワインと玉葱のジュ

Crèmet d’Anjou
クレメ・ダンジュ

Coffee and Petit fours
コーヒーと小菓子

Please be advised that occasionally menu item change based on availability on the market.
※仕入れの状況によりメニュー内容に変更のある場合がございます。

￥15,000
Seibu Prince Global Rewards (SEIBU PRINCE CLUB) 会員さま ￥13,000

Price includes consumption tax. Additional 15% will be added for service charge. 
※表記料金には消費税が含まれております。別途会計時にサービス料（15%）を加算させていただきます。



- Dinner Course -
Seasonal
シーズナル

MENU

Amuse Bouche
アミューズ・ブーシュ

Scallop Tartare Style, Corn Potage and Champagne jelly
帆立貝のタルタル仕立て

とうもろこしのポタージュとシャンパーニュのジュレを合わせて

Recommended Fresh Fish Chef's inspiration
おすすめ鮮魚 シェフの閃きで

Grilled Wagyu Beef Fillet
Green Chili Peppers Condiment with Summer Truffle Salad

黒毛和牛フィレ肉のグリル
ギンディージャのコンディメント サマートリュフのサラダ添え

Crèmet d’Anjou
クレメ・ダンジュ

Coffee and Petit fours
コーヒーと小菓子

Please be advised that occasionally menu item change based on availability on the market.
※仕入れの状況によりメニュー内容に変更のある場合がございます。

￥ 20,000
Seibu Prince Global Rewards (SEIBU PRINCE CLUB) 会員さま ￥18,000

Price includes consumption tax. Additional 15% will be added for service charge. 
※表記料金には消費税が含まれております。別途会計時にサービス料（15%）を加算させていただきます。
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